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Alkohol 1 kultura picia w XVIII wieku »
Dorota Dias-Lewandowska

Piwa, wina, miody pitne, a od XVI wieku wodka, byty statymi gosémi na polskich stotach. Trunki te sie zmie-
niaty, tak jak gusty mieszkanicéw Rzeczypospolitej. Niektdre, jak wino, stawaty sie coraz popularniejsze, inne
odchodzity w niepamieé, na przyktad miody pitne. Ze zmianami w produkcji, komercjalizacji i konsump-
cji napoi alkoholowych w Europie przemianom ulegata rowniez kultura picia i postrzeganie alkoholu.

W XVIII wieku zmiany nastepowaty takze w polskiej kuchni: stopniowo odchodzono od barokowego
stylu, ktéry z duma opisywat autor pierwszej polskiej ksigzki kucharskiej, Stanistaw Czernieckil. Zamiast
korzennych i stodko-kwasnych dan na stotach pojawiaty sie potrawy o delikatnym smaku, z dodat-
kiem lokalnych ziét, ktére zajety miejsce niegdys$ luksusowych przypraw, takich jak szafran, cynamon,
imbir. Wedtug nowej mody to podkreslenie naturalnego smaku sktadnikéw stanowito o kunszcie kucha-
rza. Rezygnowano wiec z przygotowywania takich mieszanek przypraw, ktére dodane do ryb lub mies
w zupetnosci zakrywaty ich prawdziwy smak.

Podobna zmiana dokonata sie w przypadku alkoholu. Degustacja przestata by¢ kojarzona tylko z odroz-
nianiem dobrych win od ztych, zaniechano dodawania do nich owocéw, przypraw i innych sktadnikéw
zmieniajgcych ich smak, a przede wszystkim zwracano uwage na jakos¢ trunku, niekoniecznie na ilos¢,
w jakiej serwowany byt do stotu.

Przejscie od konsumpcji ilosciowej do jakosciowej wptyneto réwniez na kulture konsumpcji alkoholu.
W przesztos$¢ odchodzity wielkie pijatyki, toasty wznoszone ogromnym srebrnym kielichem wypetnio-
nym po brzegi winem wegierskim. W Europie zaczety krélowaé dobry smak, umiar, wyrafinowanie, a na
wykwintnych przyjeciach i kolacjach podawano burgundy i musujace szampany, ktérych nie brakuje na
liscie win znajdujacych sie w piwnicy krolewskiej w Kutnie. Sporzadzona w pazdzierniku 1750 roku lista
moze by¢ idealnym przewodnikiem po osiemnastowiecznych trunkach, modzie i gustach.

Asortyment alkoholi w osiemnastowiecznej Polsce

W dawnej Polsce miody pitne i piwa, do czasu pojawienia sie na szersza skale importowanych win,
a takze wodek, byty podstawowymi napojami i sktadnikami diety. To wtasnie miody pitne: wisniaki, mali-
niaki, lipce i inne, krélowaty na stotach szlachty i magnaterii, zanim w ich prestizowej funkcji nie wyre-
czyty ich zagraniczne wina.

Trunki z Francji, Wtoch czy Hiszpanii sprowadzano do Polski od czaséw Sredniowiecza, jednak dopiero
w XVI-XVII wieku ich import wzrést. W tym czasie upadto réwniez rodzime winiarstwo. Polskie wina,
kwasne i przez cudzoziemcédw uznawane za niepijalne, nie miaty zbyt wielu szans przetrwania w konku-
rencji ze stodkimi tokajami czy matmazjg, réwnie ceniong jak wegierskie trunki.

Piwo, najpowszechniej dostepne, nie byto napojem, ktéry mozna bytoby uzna¢ za prestizowy. Gasito
pragnienie, leczyto, a takze posilato, bedac sktadnikiem wielu potraw, na przyktad polewek piwnych. Mimo
ze to wino uznawano za trunek najzdrowszy dla cztowieka, wsréd piw wyrdzniano takie, ktére uwazano
za rdwne winu, a nawet od niego zdrowsze, na przyktad piwo jeczmienne: ,piwo jeczmienne ze wszyst-
kich najlepsze, jego lekkos$¢ czyni wolny odchod wody, rozrzedza humory, zmiekcza zatwardzenie. Piwo
pszenne lubo posila mocno i wolnosé zotadka sprawuje, trudni jednak odchod wody, szkodzi dychawicznym
i obstrukcye wnetrznosci lub kamien cierpigcym. Piwo zytne tako jakokolwiek klarowne, lubo mite do

LS. Czerniecki, Compendium ferculorum albo zebranie potraw, wyd. J. Dumanowski, M. Spychaj, ,Monumenta Poloniae
Culinaria”, t. 1, red. J. Dumanowski, Warszawa 2009.
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picia, szkodzi jednak piersiom i wiatry sprawuje. Piwo owsiane chwal, byle byto wystate i ttuste"2. Te
dobroczynne wtasciwosci piwa opisywat juz na poczatku XVI wieku Maciej z Miechowa, jeden z najwybit-
niejszych autoréw dziet medycznych renesansowej Polski. W pierwszym polskim poradniku medycznym
z 1522 roku, Conservatio sanitatis3, Miechowita wymienit piwa jeczmienne i pszeniczne jako najzdrowsze,
jesli tylko byty dobrze przyrzgdzone. Radzit rdwniez, aby do piwa dodawac chmielu, co miato wptywaé na
jeszcze lepsze wtasciwosci napoju®.

W osiemnastowiecznych kompendiach wiedzy medycznej znajduje sie wiele przepisdw na polewki
piwne lub napoje lecznicze na bazie piwa. Stanistaw Dunczewski, autor popularnych osiemnastowiecz-
nych kalendarzy, podawat przepis na piwo przeznaczone dla chorych na katar: ,piwo dobre, na katar stuzy,
zagrzawszy go pot kwarty, cukru wtozy¢ i szafranu troche; wypiwszy to, potozy¢ sie i przykry¢, bedg poty
rzesiste, ktérymi uwolni sie katar i bol przestanie w kosciach: dobre tez jest te lekarstwo przeciwko toznej
chorobie”. Chorym podawano réwniez ciepte polewki piwne z mastem lub zabielone jajkiem®.

Mimo swoich medycznych wtasciwosci oraz bogatego asortymentu, piwo byto raczej trunkiem powsze-
dnim, z czasem za$ zaczeto unikac¢ podawania go w dobrym towarzystwie. Ksigdz Jedrzej Kitowicz pisat,
ze tam, gdzie panowie byli ,wychowania modnego francuskiego”, nie pito piwa, tylko rézne gatunki win
zagranicznych.

Z winami zagranicznymi nie mogta konkurowac réwniez wodka, ktéra ze Srodka leczniczego i opisywa-
nego w szesnastowiecznych zielnikach remedium na wiele dolegliwosci, w trakcie kolejnych stuleci takze
stata sie dos¢ powszechnym napojem. Duza popularnoscia cieszyty sie wodki gdanskie oraz zagraniczne,
na przyktad francuskie. Czes$¢ szlachty zadowalata sie gorzatkg domowej roboty, ktéra mozna byto przygo-
towac w nastepujacy sposob: ,wez cynamonu przedniego pot funta, przettucz z gruba, przydaj hanyszku
trzy garsci, namocz we dwu garcach wody, od godziny do godziny, nakrywszy, dobrze potym przepal
przez alembik wolnym ogniem (alembik i rurki maja by¢ dobrze przechedozone) odbierz pierwej przodek,
potym ostatek do inszego naczynia. Jezeli bedzie cynamon dobry, bedziesz miat przedniej woédki okoto
potgarca, jezeli za$ ladajaki, jako pospolicie bywa z Gdanska, zaledwie bedzie kwarta. Insi miasto wody
prostej, nalewajg woda w ktdrej jeczmien warza, insi nalewaja wédka rézana, melissowsa, borakowa, szcza-
wiowia, etc."8.

Popularne byty réwniez nalewki, szczegdlnie ratafia, ktéra w czasach panowania Augusta III byta jedng
z drozszych. Wywodzaca sie z Francji nalewka sktadata sie z alkoholu, cukru i substancji nadajacych
trunkowi aromat, przede wszystkim owocoéw: moreli, wisni, winogron i innych®. O popularnosci rata-
fii Swiadczy obecnosé¢ przepiséw na te nalewke w osiemnastowiecznych francuskich ksigzkach kuchar-
skich. Menon, autor poczytnej Kucharki mieszczanskiej, wydanej po raz pierwszy w 1746 roku, podat prze-
pisy miedzy innymi na ratafie z wisni, winogron, moreli, orzechéw czy kwiatu pomaranczy'®. Przepisy te
pojawity sie réwniez w Kucharzu doskonatym! Wojciecha Wieladki, drugiej polskiej drukowanej ksigzce
kucharskiej, ktora jest ttumaczeniem dzieta Menona.

Przepisy na wodki, piwa i nalewki cieszyty sie niestabngcg popularnoscia, dlatego wiele z nich mozna
znalez¢ w osiemnastowiecznych rekopisach, notatkach gospodarczych i sylwach. Za przyktad moze
postuzy¢ przepis na przygotowanie wisniowej ratafii: ,Wiszen ttuc mocno w mozdzierzu, zeby nic kostek

2 Sposoby ciekawe w domu przygodne, Lowicz 1783, s. 42.

3 M. Miechowita, Conservatio sanitatis, Krakéw 1522.

4 L. Krakowiecka, Maciej z Miechowa. Lekarz i uczony Odrodzenia, Warszawa 1956, s. 184-185.
5 S. Dunczewski, Kalendarz polski i ruski na Rok Pariski 1749, Zamos¢ 1748.

6 Apteczka domowa wieksza abo pierwsza czesé lekarstw domowych dla ludzi gospodarnych, zotnierskich, podréznych
i dla bydta, koni potrzebnych, b.m.w. 1706, s. 113.

7 J.Kitowicz, Opis obyczajow za panowania Augusta III, Warszawa 2003, s. 226.
8 Compendium medicum auctum, Czestochowa 1789, s. 593-594.

9 A.J. Cooley, J.C. Brough, Cooley's cyclopaedia of practical receipts, processes: and collateral information in the arts,
manufactures, professions, and trades, including medicine, pharmacy, and domestic economy. Designed as a comprehensive
supplement to the pharmacopoeias, London 1864, s. 1163.

10 Menon, La cuisiniere bourgeoise, suivie de 'Office a l'usage de tous ceux qui se mélent de dépenses de maisons:
contenant la maniére de dissequer, connaitre & servir toutes sortes de viandes, Marseille 1791, s. 397-406.

1 W. Wieladko, Kucharz doskonaty, wyd. J. Dumanowski, A. Klesta-Nawrocka, ,Monumenta Poloniae Culinaria”, t. 3, red.
J. Dumanowski, Warszawa 2012.
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nie byto, i wstawi¢ do pieca na noc w naczyniu cynowym albo pobielanym, miedzianym, nazajutrz prze-
cedzi¢, wtozy¢ kondymonii, gwozdzikow, angielskiego korzenia, ulepu miodowego albo cukrowego wlag,
ZNOWU W piecu przez noc trzymac, znowu wyjagwszy, korzeni dodawszy, na trzecig noc wstawié, z ulepem
[odnowiej]"2.

W osiemnastowiecznych piwnicach szlacheckich najczesciej dominowaty jednak wina, poczawszy od
wegierskich, na francuskich i reriskich skoniczywszy. Az do drugiej potowy XVIII wieku to gtéwnie wina
wegierskie, szczegdlnie zas stodkie tokaje, cieszyty sie popularnoscia i byty uwazane za najlepsze sposréd
wszystkich win — do czasu, az zostaty zdetronizowane przez modne musujgce szampany.

W szlacheckiej piwnicy

Tak jak lista zakupoéw i receptury kulinarne pozwalajg odkry¢ sekrety dawnej kuchni, tak rachunki
zakupu i inwentarze piwnicy dostarczajg wiedze o tym, jakie wina pojawiaty sie niegdys$ na stotach.
Tego typu Zrédta badane na przestrzeni dziesiecioleci czy nawet stuleci pokazujg réwniez, jak rozwijata
sie wiedza o trunkach, zmienit charakter ich opisu, a takze gust konsumentéw. Regestry szlacheckich
piwnic zawieraty informacje o gromadzonych winach, piwach, miodach pitnych czy innych alkoho-
lach. Mozna w nich znalezé nazwy win, pojemnosci, a roéwnie czesto informacje o tym, gdzie dane wino
zostato zakupione.

Jednym z przyktaddw sposobu, w jaki opisywano w tego typu dokumentach wina, moze by¢ rejestr
piwnicy warszawskiej!® Antoniego Lubomirskiego, kasztelana i wojewody krakowskiego. Spis win sporza-
dzony w 1761 roku zawiera miedzy innymi: wino wegierskie ordynaryjne w beczkach, wino francuskie,
dawne wegierskie w butelkach, stodkawe w butelkach, piotunkowe wegierskie, reniskie, stotowe ordyna-
ryjne, essencye, piwo angielskie i midd lipiec. Wida¢ wyraznie, ze podstawowym wyréznikiem wina byt
kraj (Francja, Wegry) lub region (winnice Renu), z ktérego trunek pochodzit. Nastepnie okreslano wiek,
smak lub miejsce zakupu. Nie sg to jednak informacje precyzyjne. Rzadko wymieniano rocznik wina
1 zazwyczaj ograniczano sie do stwierdzenia, ze byto stare lub mtode.

Prézno w tego typu dokumentach szukaé¢ bardziej wyrafinowanych opiséw smaku, bukietu wina, do
ktorych dzi$ tak przywykli wielbiciele i znawcy gronowego trunku. JeSli taka adnotacja znajdowata sie
przy nazwie danego wina, to byta dos¢ lakoniczna, jak widac¢ na przyktadzie piwnicy Lubomirskiego, gdzie
.dawne wino wegierskie” okreslono mianem ,stodkawego”. To wtasnie okreslenie stodyczy wina jest tym
najpopularniejszym i najczesciej spotykanym nie tylko w inwentarzach win, lecz takze w opisach trun-
kéw szczegodlnie cenionych przez mieszkancéw Rzeczypospolitej. Upodobanie do stodkiego smaku widac¢
na przestrzeni wielu stuleci, poczawszy od wegierskich tokajow stodkich niczym midd, skoriczywszy na
importowanych z Francji szampanach, ktére musiaty by¢ wyjatkowo stodkie, zeby sprosta¢ gustom miesz-
kancoéw Krakowa czy Warszawy!4.

W opisie win znajdujacych sie w danej piwnicy mozna réwniez spotkac sie z okresleniem przeznacze-
nia tego trunku: czy byto ono stotowe, okreslane mianem ordynaryjnego, czy przeznaczone chociazby do
gotowania, czyli tak zwanym winem ,na kuchnie”.

Tego typu spis win stawia wiele niewiadomych, jak bowiem rozumie¢ okreslenia ,wino wegierskie”,
.Wino francuskie”? Szczegdlnie jesli na tej lisScie, obok wina francuskiego, znajdujemy szampany, bur-
gundy czy pontaki. Czyz szampan lub burgund nie jest winem francuskim? Na to pytanie mozna sprébo-
wac¢ odpowiedzie¢, analizujgc system nazewnictwa win, a takze znaczenie, jakiego nabrata terminologia
winiarska w XVIII wieku.

Okreslenia wino francuskie, wegierskie, hiszpanskie, stosowano, jak mozna przypuszczaé, do okreslenia
win posledniej jakosci. Dzi§ mozna by je porédwnac do relatywnie tanich win stotowych czy tak zwanych
,win domu” podawanych w restauracjach. Czesto nazwe tego typu wina uzupetniano o okreslenie ,stotowe”

12 Archiwum Gtéwne Akt Dawnych, Zbidr z Muzeum Narodowego, sygn. 1246, ,Rekopis tresci gospodarskiej’, XVIII w., s. 33.

13 AGAD, Archiwum Gospodarcze Wilanowa, sygn. 115, ,Regestry piwnicy i spizarni Antoniego Lubomirskiego w Warszawie”,
k. 1-4.

14 D.Dias-Lewandowska, Historia kulturowa wina francuskiego w Polsce od potowy XVII do poczatku XIX wieku, Warszawa
2014, s. 112.
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lub ,ordynaryjne”. Gdy brakowato takiej adnotacji, inng wskazéwkg mogta by¢ cena wina lub liczba prze-
chowywanych w piwnicy beczek i butelek.

Analizujagc dokumenty zwigzane z zakupem, przechowywaniem oraz wydawaniem na stét réznych
trunkéw, mozna dostrzec, ze wina drogie, spozywane w wyjatkowych okolicznosciach, byty kupowane
w mniejszych iloSciach i serwowane tylko na specjalne okazje. Dominowaty natomiast wina stotowe,
przeznaczone do codziennej konsumpcji. Potwierdza to wykaz krélewskiej piwnicy w Kutnie z 1750 roku,
w ktérym przewazajg wina ordynaryjne renskie, natomiast cenionych wéwczas w catej Europie win z cha-
teau Haut-Brion, nazywanych czesto pontakiem, znajduja sie tylko dwie butelki.

Winiarskie rewolucje i nowe wina

Warto zauwazy¢, ze w XVIII wieku, szczegdlnie w jego drugiej potowie, inwentarze piwniczne sg bar-
dziej szczegdtowe niz te pochodzace chociazby z XVI czy XVII wieku. Opisywanie win gtéwnie krajem
pochodzenia czy miejscem zakupu nie wynikato z niewiedzy sporzadzajacych spis trunkéw ani tez z ubo-
gich informacji dostarczanych przez sprzedajacych. Mozna przypuszczaé, ze bardziej szczegdétowa wiedza
o winie nie byta niezbedna. Beczki czesto zawieraty trunek z réznych winnic i regionéw. Sprzedawano
raczej typ danego wina niz produkt uznanego winiarza, powstaty w konkretnej winnicy i charakteryzu-
jacy sie specyficznym smakiem, aromatem i innymi wtasciwosciami.

Doskonatym przyktadem tego zjawiska sa bordoskie winnice w XVII wieku, ktére na eksport, gtéwnie
do Anglii, ale i innych pétnocnych krajow, produkowaty przede wszystkim wina, ktére znane byty pod
nazwa klaret!3. Nicolas Abraham de La Framboisiére, krolewski lekarz i doktor medycyny na Uniwersytecie
w Reims, opisujac wtasciwosci medyczne win, twierdzit, ze klarety sg idealnym trunkiem, gdyz maja naj-
lepsze zalety zarédwno win biatych, jak i czerwonych!é. Natomiast Guy Miege, siedemnastowieczny pisarz
iautor stownikoéw, smak i kolor klaretéw poréwnywat do miodu pitnego wytwarzanego w Rosji z czarnych
porzeczek!’.

Te delikatne wina, o jasno rézowej barwie, smakowaty najlepiej, kiedy byty mtode. Stad tez bordoskie
piwnice wypetniano co roku nowym winem i do rzadkosci nalezaty trunki, ktére po dwéch czy trzech
latach przechowywania nadawaty sie jeszcze do picia. Od potowy XVII wieku delikatne klarety stopniowo
zaczety odchodzi¢ w zapomnienie. Ich miejsce zajety nowe wina, o ciemniejszej barwie, intensywniej-
szym smaku, ktére mozna przechowywac wiele lat w piwnicy, z korzyscia dla ich smaku.

Jedno z nowych bordoskich win, pontac, uwzgledniono w wykazie krélewskiej piwnicy w Kutnie. Wino
to jest wyjatkowe: nie tylko dlatego, ze jako jedno z niewielu wéwczas kupowanych win swa nazwe wzieto
od wtasciciela winnicy, lecz takze dlatego, ze stanowi symbol winiarskiej rewolucji, ktéra dokonata sie
w potowie XVII wieku i zapewnita wielkie uznanie francuskim winom w osiemnastowiecznej Europie.

Do rozwoju winiarstwa, metod uzyskiwania lepszych jakosciowo win przyczynity sie miedzy innymi
napoje, takie jak kawa herbata i czekolada. Ich pojawienie sie w siedemnastowiecznej Europie, a nastepnie
rozpowszechnienie konsumpcji w kolejnym stuleciu, stato sie nie lada wyzwaniem nie tylko dla francu-
skich winiarzy. Napoje z Nowego Swiata zyskiwaty popularno$¢ wsréd europejskich elit, ktére zaczety
réwniez wymagac lepszej jakosci win niz dotychczas. Zaczeto zatem podejmowaé proby uzyskania win
o bogatszym smaku, ktére z powodzeniem mogty konkurowaé z kolonialnymi nowosciami i z masowego
trunku stac sie trunkami wyjatkowymi.

Nowe wina, zwane New French Claret, odniosty spektakularny sukces najpierw w Anglii, a potem
w catej Europie, budujac silng pozycje win francuskich w katalogu osiemnastowiecznych trunkéw. Zde-
cydowanie mocniejsze, o ciemniejszej barwie, dobrze znoszace lezakowanie, staty sie modne na réwni
z kawg czy czekolada, a ceng przewyzszaty wiekszos¢ innych francuskich win. Posiadanie w piwnicy

15 H. Enjalbert, Comment naissent les grands crus: Bordeaux, Porto, Cognac (Premiére partie), ,Annales. Histoire, Sciences
Sociales” 1953, vol. 8, nr 3.

16 N.A. de La Framboisiére, Oeuvres, Paris 1624, s. 103.

17 G. Miége, La relation de trois ambassades de monseigneur le comte de Carlisle: De la part du sérénissime et trés puissant
prince Charles II roi de la Grande-Bretagne, vers leurs Sérénissimes Majestés Alexey Michailovitz, czar et grand duc de
Moscovie,; Charles, roi de Suéde, et Frédéric III, roi de Danemark et de Norvége. Commencés en l'an 1663 et finies sur la fin de
1664, Amsterdam 1669, s. 36.

eseje/ Alkohol i kultura picia w XVIII wieku @



przynajmniej jednej butelki nowego francuskiego klaretu byto oznakg dobrego gustu i oczywiscie wyso-
kiej pozycji spotecznej.

O pontaku nie bez przypadku wspomniat ksigdz Kitowicz, opisujac obyczaje panujgce w Polsce za
czasow Augusta III: ,poobiednie trunki wielkich panéw: wino wegierskie w Krakowskiem, Sendomirskiem
i na Rusi; w Prusiech, w Kujawach i w Litwie francuskie rozmaite i zamorskie, jako to: pontak, muszka-
tel i szczecinskie; w Poznanskiem i Kaliskiem, gdzie panowie i szlachta we wszystkim wielkg zachowuja
oszczednos$é, dla pryncypalnych oséb wino wegierskie, i to dobre, na szary koniec francuskie; na Ukrainie
wino wotoskie i manasterskie".

Pierwsze wzmianki o winie pontak, pochodzacym z Haut-Brion, pojawiaja sie w latach 60. XVII wieku.
W rejestrze piwnicy Karola II Stuarta, kréla Anglii i Szkocji, figuruje 169 butelek wina ,Hobrion"?, ktére
ceng znaczaco przewyzszaty pozostate francuskie wina z regionu Graves. Ten sposdb zapisu nie jest zaska-
kujacy, czesto nazwy win zapisywano fonetycznie. I tak w polskich archiwach znajdziemy na przyktad
wina ,burdoskie”, ,champanskie”, ,de graf” czy wtasnie ,pontaki”.

Nazwa pontac pochodzi od nazwiska wtasciciela winnicy Haut-Brion, Arnouda de Pontac. Dzieki
nowym technikom konserwacji win byt on w stanie wyprodukowac trunki, ktére mozna byto przechowy-
wacé w piwnicy dtuzej niz rok. Nowe wino produkowane przez Pontaca byto przodkiem dzisiejszych wiel-
kich bordoskich win, a angielscy konsumenci, ktérzy pierwsi dostrzegli jego wyjatkowosé, byli sktonni
ptaci¢ za nie kilkukrotnie wiecej niz za inne francuskie wina.

Samuel Pepys, w swoich pamietnikach pod datg 10 kwietnia 1663 roku, zapisat, ze w Royal Oak Tavern
miat okazje skosztowaé ,pewnego rodzaju francuskiego wina zwanego Ho Bryan, ktére miato dobry
i wyjatkowy smak, ktérego wczesdniej nie znat"?0. Stowa Pepysa nie byty pierwszg wzmianka o stynnym
winie z Haut-Brion, byty natomiast pierwszym odnotowanym opisem smaku tego wina.

W Polsce jeszcze na poczatku XVIII wieku nowe bordoskie klarety nie cieszyty sie wielka popularnos-
cig. Jak wynika z raportéw francuskich rezydentéw, wysytanie do Gdanska statkow z winem pontac nie
miato wiekszego sensu, gdyz mieszkancy Rzeczypospolitej najwyrazniej nie doceniali smaku tych win
i nie sprzedawaty sie one najlepiej, réwniez ze wzgledu na ich wysoka cene?L.

Oprécz nowych bordoskich klaretéw osiemnastowieczna Europa zachwycata sie przede wszystkim
francuskimi szampanami. Droga na szczyt win z regionu Szampanii byta dtuga i petna przeszkéd. Miedzy
XII a XV wiekiem najpopularniejszym trunkiem produkowanym w tej czesci Francji byto piwo. Wino znaj-
dowato swoje miejsce na stotach szlachty, kleru i pod koniec XV wieku bogacacej sie burzuazji. Od $red-
niowiecza szampanskie wina nieustannie konkurowaty z tymi produkowanymi w Burgundii. W XIV wieku
wina te nalezaty do najtanszych w catej Francji i nie cieszyty sie popularnoscia. Dopiero od drugiej potowy
XVI wieku zaczynaty przewyzszac¢ ceng burgundy i stanowity trunek godny nawet krélewskiego stotu??.

Nazwy ,wino szampanskie’, ,szampan” pojawity sie dopiero w pierwszych latach XVII wieku, wczes-
niej pisano o nich jako o ,winach z Francji’, ,winach francuskich”. Szampan nie zawsze byt tez, znanym
dzi$, biatym musujacym winem. Szampanscy winiarze od potowy XVII wieku az po pierwsze ¢wieréwiecze
XIX wieku produkowali bardzo szeroki asortyment win. Poczawszy od win biatych, rézowych, szarych,
klaretéw, niemusujacych, po trunki coraz bardziej musujace, biate i rézowe?3.

Losy musujacego szampana ponownie prowadzg do angielskich konsumentéw. Po tym jak zamdwione
w Szampanii wino docierato do Anglii, przelewano je z beczek do butelek. Konsekwencjg tych praktyk byto
pojawienie sie drugiej fermentacji wina, co miato je czyni¢ musujacym. Ta charakterystyczna cecha fran-
cuskiego trunku nie od razu zostata uznana za oznake dobrego wina. Na poczatku XVIII wieku we Francji
uwazano wrecz, ze dobrej jakosci szampany nie powinny by¢ mocno musujgce i poddanie ich dodatkowej

18 J. Kitowicz, op.cit,, s. 242.

19 Ch. Ludington, The Politics of Wine in Britain: A New Cultural History, Palgrave Macmillan, 2013, s. 83.

20 G. Garrier, Histoire social et culturelle du vin, Paris 2008, s. 147.

21 E. Ciedlak, J. Ruminski (wyd.), Raporty rezydentéw francuskich w Gdarisku w XVIII wieku (1715-1719), t. 1, Gdansk 1964, s. 90.
22 F.Bonal, Le livre d'or du champagne, Lausanne 1984, s. 17.

23 B. Musset, Le vin de Champagne et leurs consommateurs: trois univers viticoles et sociaux, [w:] Le champagne. Une
histoire franco-allemande, red. C. Desbois-Thibault, W. Paravicini, J-P.Poussou, Paris 2011, s. 94.
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fermentacji zle wptynie na ich walory smakowe?4. Musowanie win byto zatem jednga z wielu technik popra-
wiania kiepskiej jakosci trunku. Poglad ten podzielali twércy francuskich encyklopedii i stownikow, ktérzy
pod terminem ,musujacy” umieszczali chetniej piwo i czekolade niz szampana. Tendencja ta zmienita sie
w potowie XVIII stulecia, kiedy produkcja win musujgcych zaczeta przewazaé nad tymi niemusujacymi?s.

Produkcja win musujacych byta w znacznym stopniu ograniczona i trudno byto prowadzi¢ jg na sze-
roka skale. W przeciwienstwie do innych win szampanéw nie mozna byto transportowa¢ w beczkach,
a éwczesne butelki czesto nie wytrzymywaty ci$nienia wina i pekaty w drobny mak, ze stratg dla kupcow.
Wszystko to sprawito, Ze szampan stat sie ekskluzywnym napojem podawanym tylko na dworach krélew-
skich i spozywanym wsréd paryskich i londynskich elit?.

Popyt na modnego szampana byt tak duzy, ze naturalna kolejg rzeczy zaczeto owo nowe musujace wino
podrabiac. Literatura gospodarcza i kalendarze w XVIII wieku petne sg przepisoéw na to, jak uzyskaé¢ musu-
jace wino przypominajace szampana. W Polsce probowano uzyska¢ wino szampanskie z soku brzozo-
wego, polecano tez wytwarzanie win z owocoéw, na przyktad gruszek. Taki szampanski gruszecznik miat
przewyzsza¢ w smaku prawdziwego szampana i dodatkowo byt o wiele tariszy od oryginatu: ,podobnym
sposobem robi sie takze gruszecznik, czyli wino gruszkowe, ktdére daleko jest wyborniejsze i czestokroé
najlepszemu szampanskiemu nic nie ustgpi, i précz smaku osobliwego bardziej za lekarstwo arcy skuteczne
w roznych chorobach, niz za napo6j pospolity ujs¢ moze. Wielez by to w stanach Rzeczypospolitej zostac
mogto pieniedzy, ktdre bez powrotu wychodza za granice za wino, na miejscu ktérego tych zdrowych
napojoéw uzywac¢ mozna. Gdyby sie obywatele krajowi wzorem cudzoziemcéw do zaszczepienia wielkich
sadow rzucili, nie tylko z napojow z owocéw zrobionych niewypowiedziang mieliby wygode, aleby i Swieze
dobrych francuskich gatunkéw, ktére sie juz w stolicy najwyborniejsze znajduja, z znacznag korzyscia
przedali, ktére teraz z Prus wielkim kosztem sprowadzone bywajg i krajdaremnie z pieniedzy wycienczajg"#’.

Oryginalnego szampana sprowadzano do Polski jeszcze przed ekspansjg francuskich doméw szam-
pana w latach 80. XVIII wieku. Jednym z wielbicieli tego trunku byt Jan Klemens Branicki. W 1766 roku
na podroéz do Biategostoku dla hetmana zaméwiono ponad 170 butelek?® wina szampanskiego z Sillery?°.
W zamoéwieniu przewazat szampan niemusujacy. Kilka dziesiecioleci pdzniej zamodwienia na tego typu
wino szampanskie byty juz rzadkoscia, a na stole krélowato wino ,strzelajace korkiem”.

Smak i degustacja

Z pojawieniem sie musujgcych szampanow czy nowych bordoskich klaretéw zmienito sie réwniez
podejscie do wina i do degustacji. Dzi$ pod pojeciem ,degustacja” rozumiemy ocenianie waloréw smako-
wych trunku, dawniej natomiast degustowanie polegato na odréznianiu ztego, zepsutego lub sfatszowanego
wina od dobrego trunku.

Samuel Pepys, prébujac po raz pierwszy wina z Haut-Brion, opisat je dos¢ lakonicznie: jako trunek o nie-
powtarzalnym smaku. Wspdtczesnie przywykliSmy do tego, ze znawcy i wielbiciele win potrafig kwieciscie
opisac zaréwno wyglad, zapach czy smak wina, uzywajac wielu metafor. Stad tez mozemy odnosi¢ wrazenie,
ze opisy smaku dawnych win sg dos¢ ubogie.

W osiemnastowiecznych spisach zawartos$ci piwnic nadal rzadko pojawiaty sie okreslenia smaku wina,
a dokumenty z pelnym opisem trunku nalezg do rzadkosci. Wsrod okreslen smaku krélowaty podstawowe
informacje: czy wino jest stodkie czy kwasne itp. Rzadziej mozemy natkna¢ sie na nastepujace okreslenia
wina: pieprzykowate, szafranne, korzenne3°.

24 Ibidem, s. 113; A. Bourgeois, Le vin de Champagne sous Louis XIV et sous Louis XV d'aprés des lettres et documents
inédites, Paris 1897.

25 Ibidem, s. 114.
26 F.Bonal, op.cit,, s. 42.
27 Sposoby ciekawe.., op.cit., s. 52—55.

28 Archiwum Narodowe w Krakowie, Zbidér Zygmunta Glogera, sygn. 81, ,Rachunki utrzymania dworu w Biatymstoku
1735-1769" k. 233.

2% Wino z Sillery uwazane byto za jeden z najlepszych francuskich szampanow.

30 Zaktad Narodowy im. Ossolinskich, Zbiory rekopiséw Czotowskiego, sygn. 85, ,Ksiega percepty y expensy win
wegierskich, miodéw w piwnicach zamku liskiego 1755-1763".
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Nalezy pamietaé, ze doswiadczanie smaku i opisywanie wtasciwosci danego trunku jest prywatnym
1 subiektywnym odczuciem, ktére jest nastepnie komunikowane w przestrzeni publicznej w taki sposéb,
aby byto zrozumiate i jak najlepiej oddawato wtasciwosci degustowanego napoju. Trunki, ktére niegdys
nazywano stodkimi, a te, ktére dzi§ uwazamy za stodkie, moga sie bardzo réznié. Idealnym przyktadem
tego odmiennego rozumienia stodkosci na przestrzeni wiekdéw jest chociazby szampan, ktéry w XIX wieku
zawierat kilkaset gramow cukru wiecej niz dzisiejsze wina z Szampanii3"

Juz od starozytnosci stodkos$¢ traktowano jako pozadang ceche trunku. Za dobre wino uwazano takie,
ktére miato przyjemny, stodki smak i dodatkowo charakteryzowato sie odpowiednimi wtasciwosciami
medycznymi. Zte trunki mozna byto tatwo rozpoznaé, gdyz w smaku byty cierpkie, ostre, szorstkie, twarde,
niedojrzate, a czasami nawet ta uwielbiana stodycz, w nadmiarze, mogta sprawic, ze wino uznano za zte.

Wybdr danego trunku byt podyktowany nie tylko gustem kupujagcego, moda czy okazjg. Dobieranie
odpowiednich alkoholi do potraw, tak aby komponowaty sie idealnie ze smakiem przygotowanych przez
kuchmistrza potraw, do XIX wieku praktycznie nie istniato. Widoczne na przyktad na obrazie Jeana-
-Francois de Troya Sniadanie z ostrygami®? zestawienie musujacego szampana z ostrygami jest zamie-
rzone gtownie ze wzgledu na cene i ekskluzywnos¢ tych dwoch produktéw, a nie z powodu tego, ze wino
to idealnie komponowato sie z owocami morza.

Zaréwno trunki, jak i dania serwowane przy stole byty odpowiednio dobierane do kondycji zdrowot-
nej biesiadnikéw. W Europie bowiem, praktycznie do konica XVIII wieku, krélowata dietetyka humoralna.
Jedzenie i picie $cisle wigzato sie z medycyng i traktowano je jako remedium na wszelkie dolegliwosci.

Hipokratesowska teoria humoralna, ktérej zatozenia rozwijat pézniej Galen, rzymski medyk greckiego
pochodzenia, zaktadata istnienie w ciele cztowieka czterech ptynéw, zwanych inaczej ,humorami”: krwi,
flegmy, czarnej zétci i zoéttej zoétci. Ze wzgledu na przewage jednego z ptynéw (humoréw) wyrdzniano
cztery temperamenty, odpowiednio: sangwinik, flegmatyk, melancholik i choleryk. Kazdy z temperamen-
tow miat swoje wtasciwosci: sangwinik, ktéremu odpowiadat zywiot powietrza, byt wilgotny i goracy, fleg-
matyk, zwigzany z zywiotem wody, byt zimny i wilgotny, melancholik, symbolizowany przez zywiot ziemi,
byt suchy i zimny, natomiast choleryk, zwigzany z ogniem, goracy i suchy.

Poniewaz zachowanie balansu humoréw stanowito o dobrym zdrowiu, a jednym z podstawowych metod
leczenia byta odpowiednio dobrana dieta, wszelkie produkty, z ktérych przyrzadzano potrawy, oraz napoje
rowniez musiaty by¢ odpowiednio dopasowane. W traktatach dietetycznych, zielnikach czy innych pis-
mach, w ktérych pojawiaty sie porady dotyczace diety i medycyny opisywano poszczegdélny produkty pod
wzgledem ich wtasciwosci, okreslajac, czy dany sktadnik potrawy, czy tez napdj byt zimny, goracy, suchy
czy wilgotny, i w jakim stopniu33.

Dzietem, ktdre popularyzowato i w przystepny sposob przedstawiato zatozenia éwczesnej dietetyki, byt
wierszowany utwor Regimen Sanitatis Salernitanum. Powstat on prawdopodobnie w XI-XII wieku, kiedy
czasy Swietnosci przezywata szkota medycyny znajdujaca sie w miescie Salerno. Pierwotna wersja utworu
zawierata 369 werséw, ale z czasem, dzieki licznym ttumaczeniom i ciggtemu kopiowaniu, rozrosta sie do
ponad trzech tysiecy werséw. O popularnosci dzieta swiadczy to, ze miedzy 1474 a 1846 rokiem doczekato
sie 240 wydan w wielu europejskich jezykach, w tym polskim. Wéréd autoréw ttumaczen mozna wymienié
chociazby Hieronima Olszowskiego, J6zefa Andrzeja Zatuskiego czy Ferdynanda Prawdzic Chotomskiego3*.

W osiemnastowiecznym wydaniu dzieta szkoty salernitanskiej, w ttumaczeniu Jézefa Andrzeja Zatu-
skiego, mozna przeczytaé, ze picie wody do positku moze szkodzic trawieniu. Autor dzieta Apteka dla tych
co jej ani lekarza nie majg®® wskazywat na wino jako idealny towarzysz positku3¢. Biate i stodkie ,dobre ma
przymioty”, czerwonego natomiast nie powinno sie naduzywacé, gdyz powoduje problemy zotgdkowe.

31 A.M. Chabbert, L'évolution historique du gotit du champagne, ,Papilles” 1994, nr 7, s. 9.

32 B. Musset, La représentation du vin de Champagne en bouteilles dans les appartements du roi a Versailles, (1735), [w:]
Le verre et le vin de la cave a la table. Du XVIle siécle a nos jours, red. Ch. Bouneau, M. Figeac, Bordeaux 2008.

33 8. Pinkard, A revolution in taste. The rise of French cuisine 1650-1800, Cambridge—New York 2009, s. 10-11.

34 A.Rzepiela, Edycje Medycyny Salernitariskiej w zbiorach Biblioteki i Muzeum Farmacji Collegium Medicum Uniwersytetu
Jagielloniskiego, ,Medycyna Nowozytna" 2005, t. 12, z. 1-2.

35 J.A. Zatuski, Apteka dla tych co jej ani lekarza nie majg, Warszawa 1750.

36 W tekscie znajdziemy rowniez odniesienia do piwa: ,piwo ma bydz nie kwasne, czyste i klarowne / Nie geste, ani metne,
ani zbyt rozmowne / Z dobrego wziete stodu, z dobrego jeczmienia, / Wystate, a nie nazbyt mtodego robienia”.
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Dalej czytamy, ze ,im wino lepsze, jego tym sa lepsze cnoty / i skutki; ociezatosé gnusnosé do roboty /
sprawujg wina czarne pij wystate, stare / klarowne i subtelne, wodga skrop, pij w miare”¥”. Uwaga o dodaniu
wina do wody jest tu niezwykle istotna. W mys$l teorii humoralnej wino, szczegdlnie czerwone, nalezato
odpowiednio temperowac¢ woda. Zwyczaj spozywania wina wymieszanego wodg siegat czaséw starozyt-
nych. Rozgrzewajace, zapalajace dziatanie wina, ktore miato szkodzi¢ przede wszystkim ludziom o tempe-
ramencie cholerycznym, doskonale rGwnowazono zimna woda.

Za najlepsze i najzdrowsze uwazano wina stodkie, a upodobanie do tego smaku wyjasniat szesna-
stowieczny ksigdz i lekarz, Andrzej Glaber: ,czemu w stodkim smaku cztowiek wiecej sie kocha, niz
w inszym? Odpowiedz: Bowiem on jest ciepty a wilgotny, a tak ku zachowaniu natury wtasniejszy, aby
tez cieptem swym zbytkiem zimne rozpuszczat, a wilgotnoscig plugastwa wszystkie optukiwat. Ale smak
kwasny, cirpki albo ostry dla zimna w nim panujacego Sciska cztonki, Scigga i obraza, przeto sie w nim
nie kochamy. Gorzki tez smak barzo zapala, dlatego rzeczy gorzkie zdrowsze sg ku pozywieniu lecie, nizli
zimie"38, W Polsce to przeswiadczenie o dobroczynnosci stodkich win przetrwato do XIX wieku, kiedy
chociazby musujgce szampany przeznaczone na polski rynek musiaty by¢ o wiele stodsze niz te sprzeda-
wane do innych krajow.

Oprocz wtasciwosci medycznych patrzono réwniez na to, czy wina nie byty fatszowane ani zepsute,
wedtug zasady: ,kazde zas wino COS zdawac¢ sie powinno: to jest majgce Colorem, Odorem, Saporem; gdy
czego nie staje w nim zda sie na ocet”*°. Ponadto wybierano wina, ktére odpowiadaty danemu gustowi.
W opisie win zgromadzonych w piwnicy krolewskiej w Kutnie przy winach wegierskich mozna znalez¢
okreslenie ,mundwein”. Oznacza to, ze te wina tokajskie byty specjalnie wybrane dla danej osoby, trafiaty
w jej gust i smakowaty jej najbardziej.

Kultura picia

Alkohol, uwazany czesto za sktadnik lekéw lub spozywany w odpowiednich ilosciach, postrzegano jako
napdj nieszkodliwy. Dobre wino czy piwo pszeniczne byto hotubione przez medykow i autoréw trakta-
tow dietetycznych. Zaréwno wdédka, wino, jak i piwo w odpowiednich dawkach stosowano na poprawe
trawienia, ,sptukanie ztych humordéw"” przed positkiem czy tez uzupetnienie diety. Jednak prawdziwym
problemem, jak widnieje w literaturze moralizatorskiej od XVI wieku, byto naduzycie alkoholu i rozpo-
wszechniajace sie pijanstwo??. Krytykowano nie tylko pijanstwo, lecz takze marnotrawstwo pieniedzy
wydawanych na importowane wina.

Stulecie XVIII to czas zmian zarowno w kulturze kulinarnej, jak i w sposobie picia, ilosci wypijanego
alkoholu oraz asortymencie trunkéw. Dostepne byty juz nowe bordoskie wina, wspaniate i powazane
w catej Europie burgundy czy tez musujace szampany, ktérych stawa siegata nawet poza europejski kon-
tynent. Z nowymi winami nadeszty réwniez nowe zwyczaje zwigzane z piciem.

Wsroéd cudzoziemcedw odwiedzajgcych Rzeczpospolitg az do drugiej potowy XVIII wieku funkcjonowato
przekonanie o tym, ze Polacy nalezg do najwiekszych opojéw Europy. Czym jednak woéwczas byto pijan-
stwo? Czy wynikato tylko z nadmiaru spozywanych trunkéw, a jesli tak, to gdzie znajdowata sie granica
miedzy stanem upojenia alkoholowego a trzezwoscia? Zeby odpowiedzieé¢ na te pytania, nalezy przede
wszystkim zdac sobie sprawe z roli alkoholu w 6wczesnej Polsce oraz tego, czym byto nadmierne spozycie
alkoholu w catej Europie.

Funkcjonujgcy w nowozytnej Europie podziat na kraje wina i piwa, czyli kraje Potudnia i Pétnocy, byt
jednym z gtéwnych elementéw, ktore wptywaty na postrzeganie mieszkanicéw danego kraju jako opojow
lub mito$nikéw wstrzemiezliwosci. Mieszkaricéw Polski czy Niemiec uwazano za barbarzyrncéw upijajacych

37 Ibidem, s. 19.

38 J. Rostafinski, Andrzeja z Kobylina Gadki o sktadnosci cztonkéw cztowieczych z Arystotelesa i tez inszych medrcéw
wybrane, 1535, Krakéw 1893, s. 32—-33.

39 8. Dunczewski, Kalendarz polski i ruski na Rok Pariski 1752, Zamo$¢ 1751.

40 H. Powodowski, Korab zewnetrznego potopu, ktorym przez obzarstwo a opilstwo, a zthad przez insze sprosne grzechy,
wielka czes¢ Krzesciaristwa duchownie zatoneta, Krakoéw 1578; A. Gdacjusz, Dyszkurs O Pijanstwie, W ktorym Sie z Biblijey
S. y z Doktorow KoScielnych, ba y z pisem Swietskich pokazuje, ze Opilstwo sprosnym, haniebnym, na ciele y duszy wielce
szkodliwym grzechem jest, Brzeg 1681.
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sie piwem, chociaz to wtasnie ich pasja do importowanego wina wptyneta na rozwéj francuskich, hiszpan-
skich czy wtoskich winnic. To okreslenie barbarzynskosci dotyczy szczegdlnie sposobu, w jaki konsumo-
wano alkohol. Az do XVII wieku w krajach takich jak Francja czy Wtochy wino spozywano roztworzone
woda*. Tradycja ta, wywodzaca sie ze starozytnosci, nawigzywata do teorii humoralnej i éwczesnej diete-
tyki, wedtug ktdrej moc trunku nalezato temperowaé¢ odpowiednig iloscig wody. Stad tez przekonanie, ze
w krajach, w ktérych woda byta dodawana do wina, krolowata trzezwosé, a w panstwach, w ktérych pito sie
czyste wino, bez dodatku wody, pijaristwo byto powszechne??,

Importowane do Polski wino pito zazwyczaj bez dodatku wody, mimo ze od XVI wieku o zwyczaju tym
wypowiadali sie zaréwno medycy, jak i znawcy dobrych manier. Od wody stronili i krélowie, i szlachta,
by¢ moze réwniez dlatego, ze nader czesto sprowadzane z zagranicy wino, zanim trafito na stét, czesto
byto fatszowane. Rozciericzanie go woda byto jedng z najprostszych metod zwiekszenia objetosci i sprze-
dania wiekszej ilo$ci trunku.

Do wina rozcienczanego woda podchodzono raczej sceptycznie réwniez ze wzgledu na jego status
w katalogu trunkdéw polskiej szlachty. Z powodu zaniku rodzimej produkcji w XVI wieku wino gronowe
byto towarem pochodzacym praktycznie wytagcznie z importu, co niebagatelnie wptywato na jego cene.
Jako napdj drogi, ekskluzywny spetniato funkcje wyréznika spotecznego. Wino serwowano na stotach
krolow, bogatej szlachty i im lepsze wino podawano, im wiecej go byto, tym pozycja gospodarza byta
wyzsza. To przekonanie nie sprzyjato mieszaniu wina woda, goscie mogliby bowiem pomysleé, ze gospo-
darz oszczedza wino i nie ma go wystarczajgco duzo.

Jednak z pojawieniem sie w potowie XVII wieku nowej koncepcji kuchni i smaku woda w winie stata
sie przezytkiem. Nawet w krajach takich jak Francja, gdzie zwyczaj ten byt powszechny, odchodzono od
picia rozcienczonego wina. Tak jak w kuchni przyrzagdzano potrawy tak, aby podkresli¢ naturalny smak
gtéwnego sktadnika, tak i w konsumpciji wina zaczeto dostrzegac potrzebe picia trunku bez dodatkow,
co pozwalato docenic¢ jego prawdziwy smak. Zaniechano zatem jego poprawiania owocami czy przypra-
wami, wybierajgc zamiast tego dobrej jakosci wina burgundzkie czy szampanskie i delektowano sie ich
smakiem.

Kolejnym elementem, ktéry wptywat na postrzeganie pijanstwa i trzezwosci w Europie, byt sposéb kon-
sumpcji alkoholu. W krajach Potudnia wino podawano do positku i sam trunek traktowano jako pozy-
wienie. Natomiast w Polsce akt picia oddzielony byt od jedzenia. Kiedy konczyt sie positek, zaczynano
wznosic¢ toasty i w ten sposéb rozpoczynano druga czes¢ uczty. To wtasnie picie wiekszej ilosci trunkow
po positku przyczynito sie do wyksztatcenia opinii o mieszkancach pétnocnej Europy jako o tych mniej
wstrzemiezliwych i pijacych wieksze ilosci alkoholu.

Cudzoziemcy doszukiwali sie racjonalnych wyjasnienh powodzenia, jakim cieszyt sie w Polsce alko-
hol. Czes¢ ttumaczyta pasje Polakéw do wina i wédki surowym klimatem panujgcym w Polsce i potrzebg
zagrzewania sie mocniejszymi trunkami. Inni zas§ wspominali o specyficznym obyczaju i tgczeniu pijan-
stwa z goscinnoscig i panujacymi tu obyczajami.

Wazna byta rowniez rytualizacja czesci uczty, w czasie ktérej spozywano alkohol. Dowodem goscinno-
$ci byto przekazywanie kolejnym biesiadnikom wielkiego kielicha, ktérym spetniano toasty. Georg For-
ster tak opisywat ten zwyczaj: ,spetniano zdrowie wielkimi kielichami. Kazdy spetniajacy zdrowie czyni
to stojac, w rece sasiada, ten z kolei w rece nastepnego. Musze okropnie duzo pi¢, na szczescie dobrego
wegierskiego wina. Po kawie wypitem jeszcze dwa kielichy, ktére mnie Sciety z nég [...]. Za cene kilku
godzin goraczki i mdtosci zyskatem stawe desperackiego, flegmatycznego opoja angielskiego”43.

Niemniej tradycja ta zdawata sie powoli zanika¢ w drugiej potowie XVIII wieku. Zmiane obyczajéw
idealnie ilustruje relacja niemieckiego dziennikarza Johanna Ericha Biestera, ktéry pod koniec XVIII wieku
napisat, ze ,dawniej zadnej sprawy nie zatatwiono bez uczty i pijatyki. Zwyczaj ten jednak szybko zanika,
poniewaz krdl i jego rodzina $wiecg przyktadem wstrzemiezliwosci"44. Wtérowat mu angielski pisarz,

41 AL. Martin, The baptism of wine, ,Gastronomica: The Journal of Food and Culture” 2003, vol. 3, nr 4.

42 J L. Flandrin, Boissons et maniéres de boire en Europe du XVIe au XVIIIe siécle, [w:] L'imaginaire du vin, red. M. Milner,
M. Chatelain, Marseille 1983.

43 W. Zawadzki, Polska stanistawowska w oczach cudzoziemcdéw, t. 2, Warszawa 1963, s. 55.
44 Ibidem, t. 1, s. 229.
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George Burnett, twierdzac, ze Polacy coraz mniej pili. Bywato, ze do obiadu wypijano dwa kieliszki wina,
a wiele oséb w ogodle rezygnowato z picia alkoholus.

Wiek XVIII to czas zmian w zakresie upodoban kulinarnych i konsumpcji alkoholu. Na stotach poja-
wiaty sie nie tylko nowe potrawy gotowane wedtug francuskiej mody, lecz takze nowe trunki, jak pon-
taki i szampany. Wiedza o winach byta coraz wieksza i duza wage zaczeto przywigzywaé do pochodzenia
trunku i do sposobu jego podania. Wedtug francuskiej koncepcji dobrego smaku nalezato rowniez przed-
tozy¢ jakos¢ wina nad jego ilos¢. W niepamieé¢ odchodzity barokowe uczty, z daniami tagczagcymi stodkie
i kwasne smaki, podczas ktdérych toasty wznoszono wegrzynem. Zastapity je obiady czwartkowe, na kt6-
rych podawano potrawy inspirowane kuchnig francuskga, a toasty spetniano matym kieliszkiem burgunda
lub szampana.

45 G. Burnett, Obraz obecnego stanu Polski, tt. M. Urbaniski, Warszawa 2008, s. 148.
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